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Switzerland's Finest Since 1928

ICED FRUIT REVOLUTION CON ARANCIA FRESCA

Cl10 CHE SERVE PER
UN LITRO:

1 litro di acqua

4 ct di infuso alla frutta
Gottlieber «Fruit Revolution»

2-3 CC di zucchero
3-4 arance

Circa 15 cubetti di ghiaccio

PREPARAZIONE:

Riscaldare 2 dl di acqua (temperatura ideale: 95 gradi Celsius). Aggiungere il
té in un infusore / colino per il té e lasciare in infusione per 5 minuti. Nel
frattempo preparare una caraffa con i cubetti di ghiaccio e dimezzare da
due a tre arance.

Non appena il té é pronto, mescolare lo zucchero finché non si scioglie. Poi
versare il tutto sui cubetti di ghiaccio. Riempire con 8 dl di acqua fredda.
Spremere le arance a mano direttamente sopra la brocca e mescolare bene.

Dividere I'ultima arancia in fette. Come decorazione, piazzare mezza incisi-
one sul bordo del bicchiere e mettere il resto nel te freddo. Servire con una
cannuccia colorata.

VARIANTE COCKTAIL PER 2.5 dI:

Mettere 3 cubetti di ghiaccio in un bicchiere da vino. Aggiungere 1,5 dl di te
freddo e riempire con 1 dl di Prosecco (es. Prosecco Albino Armani DOC) o
Champagne. Collocare mezzo spicchio d’arancia sul bordo del bicchiere e
mettere 'altra meta nel bicchiere. Servire con una cannuccia colorata.
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